R AME

- o & Antipasti © o -

* Sauté di Cozze 2 €1600
¢ Tagliere Misto di Salumi, Formaggi e Miele 7.y  €16.00

® Tentacolo di Polpo Fritto su Purea di Peperoni  €1700
e Porri wa

¢ Astice alla Catalana .9 € 2500
¢ Composta di Mare Ramé (247914 € 2500
-2 & Crudo di Mare © < -

* Scampo €500
¢ Cambero Rosso €500

® (strica € 400



RAME.
- o Primi Pliatti © - -

& Ocrigni Ripieni di Burrata ai Pomodorini Giall,,
Rossi e Basilico

¢ Risotto al Limone con Gamberi Stumati al Gin
e Polvere di Ortica ez

& Scialatielli allo Scoglio (241214

¢ 5Spaghetti alle Vongole wsue
¢ Calamarata all Astice (222

¢ Calamarata al Granchio (2212

€ 16,00

€ 1700

€18.00

€1900

€ 2500

€ 2000



2 AME

-0 & Decondi Piatti © -

¢ Tagliata di Manzo Rucola e Grana )
¢ Filetto di Manzo alla Griglia w
® Frittura Mista (zsi

¢ Crigliata di pesce zau

¢ Trancetti di Tonno Hcottato su Letto di
Misticanza e Salsa al Mango

.o & Contorni © o -

¢ Patatine fritte*

¢ Patate al [orne

¢ |nsalata Mista

¢ Verdure alla Griglia

€ 21,00
€ 2800
€18.00
€ 2500

€ 2200

€500
€500
€500
€500



2 AME

00 e Plzze © o -

Focaccia
(1)

Marinara

Pomodoro, aglio, origano ()

Margherita

Pomodoro, mozzarella (7)

Napoli

Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano (.47)

Tedesca

Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine ()
Carrettiera

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, friarielli (17)
Diavola

Pomodoro, mozzarella, salamine (7)

Quattro Formaggi

Pomodoro, mozzarella, taleggio, zola, emmental, provola affumicata ()

Vegetariana

Pomodoro, mozzarella, zucchine, peperoni, melanzane ()

Tonno e Cipolla

Pomodoro, mozzarella, tonno, mozzarella 1.4.7)

Gallipol.i

Pomodoro, mozzarella di bufala, patate al forno, piovra 1.4.7)

Frutti di Mare

Pomodoro, mozzarella, cozze, totano, piovra, gamberetti, surimi (1.4.714)

Nord e 5ud

Mozzarella, Mozzarella, salamino, gorgonzola (7)

€ 400
€ 500

€ /00

€800
€ 11,00

€1000
€900
€1000
€1000
€900
€14.00
€1200

€1000



2 AME

00 e Plzze © o -

Calzone Farcito €100
Mozzarella, pesto di pistacchi, mortadella ()

Fuego €11.00
Pomodoro, mozzarella, salamine, ‘nduja (.47)

Saporita €1000
Pomodoro, mozzarella, gamberetti, zucchine (27)

Cafona £11.00
Pomodoro, mozzarella, salamino, melanzane, zucchine ()

Valtellina €1200
Pomodoro, mozzarella, porcini, bresaola, rucola, grana (71)

Bufala €100
Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico (17)

SHalumiera €1000
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, salame piccante, pancetta 171)

Altamura €1200
Pomodoro, burrata, prosciutto crudo (7)

Pesto €12.00
Mozzarella, pesto, patate al forno, burrata (7)

Malammore €1400

Pomodoro, mozzarella, salamine, cipolla di tropea, gorgonzola, burrata ()

-2 & Ment Bambini ¢ < -

Pasta al Pomodoro o Pesto
Uamburger con Patatine o Cotoletta alla Milanese

con Patatine

Bibita €20



2 AME

-0 & Bevande ¢ o -

Birra Piccola € 4
Birra Media € 5
Birra Rossa Pliccola € 4
Birra Rossa Media € 5
Acqua 0,/5cl €
/4Lt Vino € 2
/21t Vino € 5
ILt Vino €10
Bibite € »
Caffée€2

o0 Liquori © -

Limoncello € 4
Amari€5
Whisky € 5
Coghac €5
Grappa Bianca €5
Grappa Barricata € 6



RAME
oo Lista Vini © -

- o [Rogssi oo

Gutturnio Azienda Agricola Testa € 20
Dolcetto € 22

Cannonau Azienda Agricola Li Duni € 25
Altura Ciro Rosso Cl. Sup. € 20

Primitive Azienda Agricola Plietrapura € 25
Valpolicella Superiore Azienda Agricola Cesari € >0
Sassella Azienda Agricola Negri € 8

Chianti Classico Azienda Agricola Rocca delle Macie € 26
Inferno Azienda Agricola Negri € 40
Ripasso Valpolicella Az. Agr. Cesari € >l
Tempo Reale Cirw € 20

Barbera Azienda Agricola Ascheri € 24

Barolo Azienda Agricola Ascheri € 48
Sforzato Valtellina € 50

-0 Rosé o -

Rosato della Maremma Toscana Azienda
Agricola Campo Maccione € 20

Minnammentu Cannonau Azienda Agricola Liduni € 22
Camelia Azienda Agricola Cantine de Mare € 25
Prima LLuce Cirw Rosato € 25



RAME
oo Lista Vini © -

- o Bianchio -
Chardonnay Azienda Agricola Campo Maccione € 20
Sant'Angelo Ciro Bianco € 20
_ugana az. Agr. Bertagna € 20

Passerina Azienda Agricola la Canosa € 22

Falanghina € 22
Arneis Azienda Agricola Cristina Aschieri € 23

Muller Thurgau € 23
Vermentino € 25

Greco di Tufo € 25
Ribolla Gialla € 25
Sauwvignon Blanc Azienda Agricola Fantin Nodar € 26
Gewurztraminer € 20
Pecorello Matto |G T Calabria € 20
IG'T Calabria Mantonico Madonna € 25
|_ugana Azienda Agricola Ca dei [rati € 25

- o Bollicine o -
Valdobbiadene € 20
Franciacorta Saten € 28
Cartizze € 40

Gran Cuvée Bellavista € 60
Moet & Chandon € 120

Veuve Clicquot € 120
Dom Perignon € 240



2 AME

oo Allergeni © o -

| - Glutine
2 - Crostaceli
3 - Uova
4 - Pesce
5 - Arachidi
6 - Hoia
/ - Latte
& - Frutta a guscio
9 - Sedano
10 - Henape
Il - Semi di Sesamo
12 - Anidride solforosa e solfiti
13 - Lupini e derivanti
14 - Molluschi



