RAME.

MenuU delle Palme

Aperitivo di Benvenuto Ramé con Taglieri di Salumi,

Selezione di Formaggi, Confetture e Miele, Sfiziosita dello Chef
Antipasti
Gamberi Argentina alla Catalana
Tentacolo di Piovra Fritto su Purea di Carote e Porri
Capasanta Gratinata al Profumo di Lime
Primi
Calamarata alla Pescatrice con Pomodorini Gialli € Rossi

Risotto ai Mirtilli, Crema di Zafferano e Timo

Secondi
Filetto di Maialino in Crosta di Pistacchi e il suo Fondo
con Brunoise di Verdure Cotte
Delizie
Coppa di Gelato alla Vaniglia
Acqua, Vino*, Caffe
* 1 Bottiglia ogni 4 Persone

Torta Ricorrenza

€ 120,00 a Persona




R AME.
Menu degli Ulivi

Aperitivo di Benvenuto Ramé con Taglieri di Salumi, Selezione

di Formaggi, Confetture e Miele, Sfiziosita dello Chef
Antipasti
Insalatina di Piovra, Patate e Olive Taggiasche

Trancetti di Tonno in Crosta di Papavero, Crema di Pistacchio e
Salsa Teriaky

Salmone Norvegese Affumicato con Crudité di Verdure Julienne e
' Salsa al Mango

Primi
Pacchero Rigato all'Astice

Risofto ai Porcini e Scaglie di Tartufo Nero

Secondo
Tronchetto di Ricciola su Crema di Spinaci e Cipolla Caramellata
Delizie

Pasticceria Mignon
Acqua, Vino*, Caffé
]

Bottiglia ogni 4 Persone

Torta Ricorrenza

€140,00 a Persona




